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Les millors 
obres culinàries!

Cuina Popular PlatetsTapes 

Menú 
d’Any Nou

Menú de 
Cap d’Any

Menú 
de Nadal

Menú de 
Sant Esteve

MENÚS DE NADALMENÚS DE NADAL
BUENAVISTABUENAVISTA



Aigua

Cafè o infusions

APERITIU

CELLER
BUENAVISTA

BEGUDES

Vi blanc La Armonia 
(D.O. Costers del Segre)

Vi negre El Pispa  
(D.O. Montsant)

Cava Ars collecta Codorníu   
(Blanc de Blancs, D.O. Cava)

Al centre de la taula

Qui menja sopes, se les pensa totes

Per Nadal, cada ovella al seu corral

PRIMERS

Tradicional sopa de Nadal amb 
galets i la seva carn d’olla

SEGONS

Pollastre de pagès a la catalana 
guisat amb panses i pinyons

Tronquet de Xixona i xocolata 
negra 70% cacau

Torrons, neules i polvorons

POSTRES

MENÚ NADAL

Pa amb tomàquet i oli d’oliva 
D.O.P. Siurana

Pernil 100% ibèric de gla  
tallat a mà

Mini tartaleta de cua de vaca al 
vermut de Reus

Galeta de full amb samfaina i 
formatge de cabra

75,00€ /persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

25 de Desembre de 2025



Aigua

Cafè o infusions

APERITIU

CELLER
BUENAVISTA

BEGUDES

Vi blanc La Armonia 
(D.O. Costers del Segre)

Vi negre El Pispa  
(D.O. Montsant)

Cava Ars collecta Codorníu   
(Blanc de Blancs, D.O. Cava)

Al centre de la taula

L’enciam no mata la fam

Qui no té tió, no té il·lusió

PRIMERS

Canelons tradicionals de  
Sant Esteve

SEGONS

Llobarro al forn al vi blanc amb 
patates confitades i verduretes

Pastís de formatge Idiazabal amb 
fruits vermells

Torrons, neules i polvorons

POSTRES

MENÚ SANT ESTEVE

Pa amb tomàquet i oli d’oliva 
D.O.P. Siurana

Pernil 100% ibèric de gla  
tallat a mà

Mini de salmó fumat i formatge 
fresc a l’anet

Bastonets de pasta de full amb 
Emmental i ametlles

75,00€ /persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

26 de Desembre de 2025



Aigua

Cafè o infusions

CELLER
BUENAVISTA

BEGUDES

Cava Ars collecta Codorníu   
(Blanc de Blancs, D.O. Cava)

Vi blanc Can Matons 
(D.O. Alta Alella)

Vi negre Scala Dei Prior  
(D.O. Priorat)

Cava Ars collecta Codorníu   
(Grand Rosé, D.O. Cava)

Combinat destil·lat  

Al centre de la taula

A taula i al llit, al primer crit

Nadal sense neules i turró, no té sabor

PRIMERS

Suprema de Llobarro amb salsa  
de cava i cítrics

SEGONS

Filet de vedella, salsa de vi  
del Priorat  i saltejat de ceps  
amb espàrrecs

Xarrup “Valencia”

El nostre Biscuit Glacé

Torrons, neules i polvorons

Raïm de la sort

MENÚ CAP DANY
,

Ostra “Pouget” Nº 2 gratinada amb 
salsa holandesa i caviar Nacarii

Foie mi cuit, reducció de moscatell 
i fruits vermells

Vieires a la planxa amb crema de 
Nyàmeres i cansalada Ibèrica

168,00€ /persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

31 de Desembre de 2025

APERITIU POSTRES



Aigua

Cafè o infusions

APERITIU

CELLER
BUENAVISTA

BEGUDES

Cava Ars collecta Codorníu   
(Blanc de Blancs, D.O. Cava)

Vi blanc La Armonia 
(D.O. Costers del Segre)

Vi negre El Pispa  
(D.O. Montsant)

Cava Ars collecta Codorníu   
(Grand Rosé, D.O. Cava)

Al centre de la taula

Amb pa i vi es fa el camí

A falta de pa, bones són coques

PLAT 
PRINCIPAL

ENTRANT

Lingot de xai confitat amb puré de 
patata cremós i bolets saltejats

Sopa “Bullabesa” de peix i marisc

Pastís Sacher amb gelat artesà  
de llet fresca

Torrons, neules i polvorons

POSTRES

MENÚ ANY NOU

Pa amb tomàquet i oli d’oliva 
D.O.P. Siurana

Pernil 100% ibèric de gla  
tallat a mà

Torradeta amb “rillettes” d’ànec  
i codonyat

“Vol au vent” d’espinacs a la  
crema i pinyons

79,00€ /persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

1 de Gener de 2026



CONDICIONS

 
Aquest menú és per a un mínim de 2 persones i un màxim de 10 
persones. En cas de ser un grup de més de 10 persones, disposem 
de sales privades segons disponibilitat, amb capacitat per a fins a 
26 persones. 

 
La reserva quedarà confirmada previ dipòsit del 50% mitjançant un 
enllaç de pagament. La resta s’abonarà al restaurant el mateix dia. 

 
El nombre de comensals quedarà confirmat en el moment de 
realitzar el dipòsit del 50%. La variació del nombre de comensals 
no donarà dret al reemborsament del dipòsit esmentat i quedarà 
condicionada a la capacitat del restaurant. 

 
Disposem de carta d’al·lèrgens dels nostres productes en cas que 
la necessitin. En cas de necessitar un menú adaptat per a alguna 
al·lèrgia o intolerància, comuniqui-ho amb antelació. 

 
Disposem d’un menú infantil per a nens de fins a 8 anys, a un preu 
de 25€. 

 

Per Nadal, 
qui res no estrena, 

res no val

Casa de Comidas Buenavista 
Ronda Sant Antoni, 84 

+34 93 490 90 90 
restauracion@restaurantbuenavista.es  

www.restaurantbuenavista.es


