BUENAVIST

cASA DE coym;é

LEAU FET T
Le Vin
Chanter

PLEURER O

Soupes et bouillons,
réchauffent les sillons

Pain et vin,
le bonbeur sans fin

"

Dieu a fait laliment, le diable
laissaisonnement!

i

Pain chaque jour,
garde lamour.

TAPAS

Buenavista

Q"

%

Poisson et citron,
un vrai frisson

UN BON VIN

Un bon chemin

"

Bon appétit,
bonne vie

GROUPES 2026




BUENAVISTA
DEPOUIS 1918

Le Restaurant Buenavista est un
établissement avec une longue histoire et
tradition. Une entreprise familiale qui a
ouvert pour la premiere fois en 1918 et est
rapidement devenue un lieu populaire parmi
les intellectuels, les artistes et la bourgeoisie
du début du siecle, grace a sa proximité avec
le théatre Goya, mais aussi parmi les classes
populaires et les familles de la région. Au fil
d’'un siecle, l'entreprise a été gérée par les
générations successives de la famille qui ont
su apporter une touche personnelle a ce lieu
chargé d’histoire.

BOBOOOOOOBOOOOBOBOOIOBOOOOGOOINBOGIGIOOOGOOOOEOBOOOOBOOOOBOOOOEOD OO

Cuisine locale pour célébrer la vie

BOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOBOOOOBOOIBOOOOOGOOOOOOOOOIOOOOBOOOBOOOOD

OO

Réunissez-vous et célébrez dans un éta-
blissement emblématique et chargé d’his-
toire. Profitez d'un espace gastronomique
qui conserve l'essence locale de toujours,
avec un design et un mobilier uniques.
LLa Casa de Comidas Buenavista est
plus quun restaurant. Nous sommes vo-
tre maison et celle de tous vos invités.

LHISTOIRE
Quelle gloire e
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Pain et vin,

le honbeur sans fin Z—%—-—— X
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CELEBRER

Espaces et
menus pour groupes
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Toutes nos salles sont uniques et spéciales.
Leur design exceptionnel est directement
lié a 'histoire de cette maison. Les lumieres
chaudes, les matériaux nobles et les couleurs
douces contribuent & une atmosphere
détendue et sophistiquée, idéale pour tout
type de célébration ou de rencontre.

ESpOlC@S el menus pour groupes
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Au Restaurant Buenavista, nous réinventons
les classiques de toujours et utilisons les
meilleurs produits de saison, garantissant que
chaque célébration ou réunion soit un succes,
chaque élaboration fusionnant la tradition
culinaire de Barcelone avec la meilleure
sélection de produits frais du marché.




SALONS

Tradition et modernité
avec essence locale



El Prive

Espai 1918

LAY A A S A

Exclusivité. Intimité. Confidentialité. Le
Privé a une capacité de 12 personnes et son
isolement est idéal pour des célébrations,
réunions, événements, déjeuners, diners,
cocktails et tout type d’événements
d’entreprise en toute intimité et confort. Le
Privé est une salle qui nous transporte aux
réservés du restaurant original Buenavista
fondé en 1918 a cet endroit méme.

Histoire et esthétique vintage. Prestige dun
salon chargé d’histoire. I'Espai 1918 a une
capacité de 12 personnes et fait référence
a l'année de I'inauguration du restaurant,
une sorte de salle réservée historique.
Profitez également d’un isolement idéal
pour des célébrations, réunions, événements,
déjeuners, diners, cocktails et tout type
d’événements privés.

Prive 1918

Il sagit dune vaste salle avec une capacité de 26 personnes, composée de deux espaces
modulables : I'Espai 1918 et Le Privé. Elle a une superficie totale de 52 m* et est idéale pour
les groupes plus nombreux qui ont besoin d’'un espace confortable pour célébrer et partager.




OFFRE
GASTRONOMIQUE

Choisissez votre menu ou
créez-en un d votre gotil.



MENU
FORTUNY

MENU

NONELL

APERITIF

Croquettes de
jambon ibérique
100% bellota

ENTREES
AU CHOIX

Créme de fruits de mer
ou

Riz crémeux aux

champignons de

saison

PLAT AU
CHOIX

Poisson de marché
a la Donostiarra
avec légumes rotis
(escalivada)

ou
Cocotte de poulet a la
catalane avec raisins
secs et pignons

DESSERT

Flan aux (Bufs
a la vanille de
Madagascar

CAVE
BUENAVISTA

Vin blanc Buena
(Grenache blanche, A.O.
Terra Alra)

Vin rouge Vista
(Grenache rouge, A.O.
Terra Alta)

OOOOOOOOOOOOOOOOOO:

BOISSONS

Eaux, café et
infusions

sooscooccce 47,50€/par personne (TVA incluse)  coooooooco

TAPAS AU
CENTRE

Carpaccio de
courgette avec
fromage de chevre,
menthe et vinaigrette
aux noisettes

Croquettes de
jambon ibérique
Pommes de terre
légerement épicées

Mini de joue de
porc ibérique avec
fromage Urgelia

ENTREE

Seiche avec
pois chiches et
champignons de
saison

PLAT AU
CHOIX

Joue de veau braisée
au vin rouge et
parmentier de
pomme de terre

ou
Morue avec samfaina
(Ratatouille catalane)

DESSERT

Flan aux (Eufs
a la vanille de
Madagascar

CAVE
BUENAVISTA

Vin blanc Buena
(Grenache blanche, A.O.
Terra Alta)

Vin rouge Vista
(Grenache rouge, A.O.
Terra Alta)

BOISSONS

Eaux, café et
infusions

Raseaaaaaaad ()4,50%2/[)‘(11' personne (TVA incluse) 0000000000



MENU
RUSINOL

TAPAS AU
CENTRE

Jambon ibérique de
bellota coupé a la
main

Coca de pain de
cristal avec tomate
et huile d'olive D.O.
Siurana

Burrata avec tomate
confite, huile de
basilic et vinaigre de
Modeéne vieilli

Beignets de cabillaud
au citron vert et au miel

Calamar de plage
a l'andalouse avec
mojo rouge

PLATS
PRINCIPAUX

Loup de mer
grillé avec sauce
Donostiarra

et
Presa ibérique
“Pais de Quercus”
et parmentier de
pomme de terre et
piquillos

DESSERT

Biscuit glacé
Buenavista

OOOOOOOD

CAVE
BUENAVISTA

Vin blanc Buena
(Grenache blanche, A.O.
Terra Alta)

Vin rouge Vista
(Grenache rouge, A.O.
Terra Alta)

OOOOOOOOOOOOOOOOO0

BOISSONS

Eaux, café et
infusions

sooccoccco  70,50€/par personne (TVA incluse)  oooocococo

DEGUSTATION
INDIVIDUEL

Ventréche de thon
marinée

Langoustine
caillée grillée

Bouillabaisse a la
Méditerranéenne

Turbot a la basque
avec pommes de
terre confites

Filet de boeuf avec
foie et réduction de
vin rouge

Sélection de
fromages catalans
affinés

DESSERT

Biscuit glacé
Buenavista

CAVE
BUENAVISTA

Vin blanc La Armonia
(Chardonnay D.O.
Costers del Segre D.O.)

Vin rouge Austum
(D.O. Ribera del Duero)

BOISSONS

Eaux, café et
infusions

cosssssocce 95,006/ par personne (TVA incluse)  occooooooo



MENU ENFANT

ENTREE
%ouﬂlon de poulet avec des pates cheveux d'ange

PLAT PRINCIPAL

Steak de boeuf grillé
avec [rites maison

DESSERT

Flan aux (Eufs a la vanille de Madagascar

ou 2 boules de glace

BOISSON

%\3"\%/ :

Eau et sodas

e 30,00€/par personne (TVA incluse) o



Personnalisez votre menuu.

Découvrez notre service de menus en choisissant parmi une large variété de plats
personnalisés, ot votre vision et vos gotits sont exquis de notre carte et avec des ingrédients
la source d'une expérience gastronomique de la plus haute qualité, pour une expérience
unique. Nous vous offrons la liberté de culinaire exceptionnelle.

configurer votre menu selon vos préférence




EVENEMENTS

Location de salles
el menus spéciaux



Autres evenements

Antiga Casa

Buenavista.

Nous disposons de salles et de menus spé- Nos salles sont modulables et polyvalen-
ciaux pour des événements tels que vos tes, et sont équipées des dernieres techno-
présentations d’entreprise, des actes institu- logies en domotique et audiovisuelles pour
tionnels ou d’autres célébrations familiales. garantir le succes de votre événement.

Complétez votre événement avec la meilleure cuisine locale sous forme de pause-café, coc-
ktail ou menu traditionnel. Vous pouvez également le personnaliser avec les plats de notre
carte de saison. Laissez vous conseiller par notre équipe ou consultez directement notre
catalogue d'événements.




CONDITIONS

Disponibilité des produits: A Casa de Comidas Buenavista, nous travaillons avec des produits
frais et de saison. Il est donc possible que certaines références ne soient pas disponibles au
moment de votre événement. Dans ce cas, elles seront remplacées par un produit de qualité et
de prix équivalents ou supérieurs, et tout changement de menu sera communicué.

Groupes et location de salle : ces menus sont concus pour des groupes de 10 a 26 personnes. Si

le sroupe compte moins de 10 personnes ou si aucun menu de groupe/événement n'est choisi,
[»] o

une location de salle de 250 € sera appliquée.

Liévénement sera confirmé par un acompte préalable de 300 €, indiqué sur la facture pro forma
que nous vous enverrons avec le lien de paiement. Cet acompte sera déduit de la facture finale.
Le solde restant et les consommations supplémentaires seront réglés au restaurant le jour méme
de I'événement. En cas d’annulation moins de 7 jours avant la date et 'heure prévues, aucun
remboursement ne sera effectué.

Confirmation de réservation et nombre de convives : le nombre final de convives et le menu
choisi doivent étre communiqués au restaurant au moins 7 jours avant la réservation. Ce sera
le nombre de personnes facturées.

Adaptations pour allergies ou intolérances : des adaptations peuvent étre réalisées en cas
d’allergies ou d'intolérances alimentaires, a condition d’étre signalées a I'avance. Le prix
minimum pour un menu personnalisé est de 47,50 € par personne.

Menu enfant : un menu enfant est disponible pour les enfants jusqu’a 8 ans, au prix de 36 €.

Consommation de nourriture et de boissons : pour votre sécurité et celle des autres invités, il
est interdit de consommer des aliments ou des boissons qui nont pas été préparés et/ou servis
dans nos installations.

Supplément par heure supplémentaire : en cas de dépassement de I'heure de fin de service (a
partir de 00 h), un supplément sera facturé.

Prix TTC.




CONTACT

Adresse
Ronda de Sant Antoni 84, 08001, Barcelona
Connexions
Metro Nitbus
Universitat (L1, L2) N4, N6

Catalunya (L1, L3, FCG, R)

Autobus Aerobus

55, D50, H16, H12, V13, 02, Arrivées: Plaga Universitat
22,067,717, B24, 195, 59, 67/, Départs: Plaga Catalunya
B20, V1

Contact général

Téléphone: +34 93 490 90 90

E-mail: events@restaurantbuenavista.es

www.restaurantbuenavista.es

Réseaux sociaux

IG: @casadecomidasbuenavista
FB: Casa de comidas Buenavista
IN: Casa de comidas Buenavista




