BUENAVIST

cASA DE COMDAAS
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Sempre €s , .
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El bon aliment
fa lenteniment
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Qui menja sopes,
se les pensa totes

Un bon apat cada dia,
és fonr dalegria

Amb el Vermut i la Cervesa,
que comenci la festa!
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Ala taula i al lir,

OUS
REMENATS

i G mai son desaprofitats
BuenaViSta Amb paivi,

Les millors del barri es fa cami
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BUENAVISTA
DES DE 1918

El Restaurant Buenavista és un establiment
amb una llarga historia i tradicié. Un negoci
familiar que es va inaugurar per primer cop
el 1918 i es va convertir rapidament en un
espai popular entre intel-lectuals, artistes i
burgesos de principis de segle, gracies a la
seva proximitat amb el teatre Goya, pero
també entre les classes populars i families de
la zona. Al llarg d'un segle, el negoci ha estat
gestionat per les successives generacions
familiars que han sabut posar un segell
personal a aquest lloc ple d'historia.
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Cuina local per a celebrar la vida
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Reuneix-te i celebra en un establiment
emblematic i ple d’historia. Gaudeix d'un
espai gastronomic que manté 'essencia local
de tota la vida, amb un disseny i mobiliari
unics. Casa de Comidas Buenavista és més
que un restaurant. Som casa teva i la de tots
els teus convidats.

LA HISTORIA
Quina gloria e

"

Amb paivi,
es fa cami




CELEBRA

Espais i meniis
per a grups



Totesles nostres sales son iniques i especials.
El seu disseny excepcional esta directament
lligat a la historia d'aquesta casa. Les llums
calides, els materials nobles i els colors suaus
contribueixen a una atmosfera relaxada i
sofisticada, ideal per a qualsevol tipus de
celebracio o trobada.

Eispais i mentis per a grups
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Al Restaurant Buenavista reinventem els
classics de sempre i utilitzem els millors
productes de temporada, assegurant que
cada celebracié o reuni6 sigui un exit,
ja que cada elaboracié fusiona la tradicio
culinaria de Barcelona amb la millor
seleccio de productes frescos de mercat.




ESPAIS

Tradicio i modernitat
amb essencia local



El Prive

Espai 1918

LAY A A S A

Exclusivitat. Intimitat. Privacitat. El Privé
té una capacitat per a 12 persones i el
seu aillament és ideal per a celebracions,
reunions, esdeveniments, dinars, sopars,
coctels i tota d’esdeveniments
corporatius en la maxima privadesa i confort.
El Privé és una sala que ens transporta als
reservats del restaurant original Buenavista
fundat el 1918 en aquest mateix lloc.

mena

Historia i estetica vintage. Prestigi d ‘un salé
ple d historia. I.Espai 1918 té una capacitat
per a 12 persones i es refereix a l'any de la
inauguracié del restaurant, una mena de
reservat historic. Gaudeix, tanmateix, d'un
aillament ideal per a celebracions, reunions,
esdeveniments, dinars, sopars, coctels i tota
mena desdeveniments privats.

Prive 1918

Es tracta d 'una amplia sala amb capacitat per a 26 persones, composta per dos espais
modulables: I'Espai 1918 i El Privé. Té un total de 52 m2 i és ideal per a grups més grans que
necessiten un espai comode on celebrar i compartir.




OFERTA
GASTRONOMICA

Tria el teu meno o
crean un al teu gust



MENU
FORTUNY

MENU

NONELL

APERITIU

Croquetes de pernil
iberic 100% de gla

ENTRANT A
ESCOLLIR

Crema de Marisc

o
Arros melos de bolets
de temporada

SEGON PLAT
AESCOLLIR

Peix de llotja a la
donostiarra amb
escalivada

o)
Cassola de pollastre
a la catalana amb
panses i pinyons

POSTRES

Flam d'ou i vainilla
de Madagascar

CELLER
BUENAVISTA

Vi blanc Buena
(Garnatxa blanca, D.O.
Terra Alta)

Vi negre Vista
(Garnatxa negre, D.O.
Terra Alta)

DOOOOOOOOOOOOVOOOD

BEGUDES

Aigua, café i
infusions

soooosoooce - 47 50/ per persona (IVA inclos) - oweeoooceese

APERITIUS

POSTRES

Carpaccio de
carbass6 amb
formatge de cabra,
menta i vinagreta
d’avellana

Croquetes de pernil
iberic 100% de gla

Braves amb un
punt de picant

Mini de papada
ibérica amb formatge
Urgelia

ENTRANT

Tast de sipia amb
cigrons i bolets de
temporada

SEGON PLAT
AESCOLLIR

Galta de vedella
guisada amb vi negre
i parmentier de
patata

o
Bacalla amb samfaina

Flam d'ou i vainilla
de Madagascar

CELLER
BUENAVISTA

Vi blanc Buena
(Garnatxa blanca, D.O.
Terra Alta)

Vi negre Vista
(Garnatxa negre, D.O.
Terra Alta)

BEGUDES

Aigua, cafe i
infusions

64,50€/per persona (IVA inclos)  ooeeesooccse



MENU
RUSINOL

PER A
COMPARTIR

Pernil 100% Iberic
de gla tallat a ma

Coca de pa de vidre
amb tomaquet i oli
d'oliva D.O. Siurana

Burrata amb
tomaquet confitat, oli
d’alfabrega i vinagre
de Modena envellit

Bunyols de bacalla
amb llima i mel

Calamar de platja a
I'andalusa amb mojo
vermell

SEGONS
PLATS

Llobarro a la brasa
amb Donostiarra

1
Presa iberica “Pais
de Quercus” i
parmentier de patata
i pebrots del piquillo

POSTRES

“Corte” de biscuit
glacé Buenavista

OOOOOOOOOOOOOOOOOO:

CELLER

Vi blanc Buena
(Garnatxa blanca, D.O.
Terra Alta)

Vi negre Vista
(Garnatxa negre, D.O.
Terra Alta)

OOOOOOOOOOOOOOOOOO:

BEGUDES

Aigua, cafe i
infusions

sooocsococce 7 50/ per persona (IVA inclos) - oveeooooesso

DEGUSTACIO
INDIVIDUAL

Ventresca marinada

Escamarla quallat
a la brasa

Bullabessa a l'estil
Mediterrani

Turbot a la basca
amb patata confitada

Filet de vedella amb
foie i reduccio de vi
negre

Seleccio6 de formatges
catalans afinats

POSTRES

“Corte” de biscuit
glacé Buenavista

CELLER
BUENAVISTA

Vi blanc La Armonia
(Chardonnay D.O.
Costers del Segre D.O.)

Vi negre Austum
(D.O. Ribera del Duero)

BEGUDES

Aigua, cafe i
infusions

o0000oa0oos 95 ()0E/per persona (IVA inclos)  ooeesoocosse



MENU INFANTIL

ENTRANT
%;% Caldo de pollastre amb cabell d’angel
@
4 SEGON

Filet de vedella a la planxa amb
patates fregides casolanes

POSTRES

Flam d'ou amb vainilla de Madagascar

o 2 boles de gelat
BEGUDA

%\Q"\%/

Aigua i refrescos

s 30, /per persona (IVA Inclos) e



Personalitza el teu ment

Descobreix el nostre servei de ments a mida, triant entre una amplia varietat
personalitzats, on la teva visié i gust son la de plats exquisits de la nostra carta i amb
Inspiracio per a un viatge gastronomic unic. ingredients de la més alta qualitat, garantint

T'oferim la llibertat de configurar un menu una experiencia culinaria excel-lent.




ESDEVENIMENTS

Lloguer de sales i
meniis especials



Altres esdeveniments

— _4;“-—’- P/" 4

Antiga Casa

Buenavista.

Disposem de sales i mentus especials
per a esdeveniments, com les teves
presentacions d'empresa, actes institu-
cionals o altres celebracions familiars.

Les nostres sales son modulars i poliva-
lents, i estan equipades amb les tltimes tec-
nologies en domotica i audiovisuals per a
que el teu esdeveniment sigui un tot un exit.

Complementa el teu esdeveniment amb la millor cuina local en format coffee break, coctel,
o menu normal. També el pots personalitzar amb els plats de la carta de temporada. Deixa’t
assessorar pel nostre equip o consulta directament el nostre cataleg d'esdeveniments.




CONDICIONS

Disponibilitat de producte: a Casa de Comidas Buenavista treballem amb productes frescos i de
temporada, per la qual cosa pot ser que alguna referencia no estigui disponible en el moment
de realitzar el vostre esdeveniment. En aquest cas, es canviara per un altre producte d’igual o
superior qualitat i preu, i sempre s'informara de qualsevol canvi als ments.

Grups i lloguer de sala: aquests mentis estan pensats per a grups d'entre 10 i 26 persones. En
cas de ser menys de 10 persones o no contractar un menu de grups/esdeveniments, s haura
d’abonar un lloguer de sala de 250 €.

Lesdeveniment quedara confirmat amb un diposit previ de 300 €, que s'indicara a la factura
proforma que us farem arribar juntament amb l'enllac de pagament, i sera descomptat de la
factura final. Limport restant i les consumicions extra sabonaran al restaurant el mateix dia
de l'esdeveniment. En cas de cancel-lar amb menys de 7 dies d’antelacié respecte a la data i
hora previstes de l'esdeveniment, no hi haura dret a cap reemborsament.

Confirmacio de reserva i nombre de comensals: el nombre final de comensals i el ment escollit
s’hauran de comunicar al restaurant amb un minim de 7 dies d’antelacio6 a la reserva. Aquest
sera el nombre de persones a facturar.

Adaptacions per al-lérgies o intolerancies: es podran fer adaptacions als ments en cas d’al-lergia
o intolerancia alimentaria, sempre que savisin amb antelacio. El preu minim per personalitzar
el menu és de 47,50 € per persona.

Men infantil: disposem d'un ment infantil per a nens de fins a 8 anys, a un preu de 306 €.

Consum de menjar i beguda: per la vostra seguretat i la de la resta d’assistents, no esta permes el
consum de begudes i menjar que no hagin estat elaborats i/o servits a les nostres instal-lacions.

Suplement per hora extra: en cas de superar 'hora de finalitzacio del servei (a partir de les
00h), es cobrara un suplement addicional.

Preus amb IVA inclos.




CONTACITE

Adreca
Ronda de Sant Antoni 84, 08001, Barcelona
Connexions
Metro Nitbus
Universitat (L1, L2) N4, N6

Catalunya (L1, L3, FCG, R)

Autobusos Aerobus
55, D50, H16, H12, V13, 02, Arribades: Plaza Universitat

22, 67,7, B24, 195, 59, 67, Sortides: Plaza Catalunya
B20, V1

Contacte General

Teléfon: +34 93 490 90 90

E-mail: events@restaurantbuenavista.es

www.restaurantbuenavista.es

Xarxes socials

IG: @casadecomidasbuenavista
FB: Casa de comidas Buenavista
IN: Casa de comidas Buenavista




