
Pescado de la Tarde
Para quien lo aguarde

Pain Cupé n’a point de maître

COMIDA & CENA 
13:00 - 15:30h, 19:30 - 22:45h

Del huerto: para comer con cubierto

Dieu a fait l’aliment,  le diable l’aissaisonnement!

!

COCINA TRADICIONAL CATALANA DESDE 1918
CUISINE CATALANTE TRADITIONNELLE DEPUIS 1918

hola@restaurantbuenavista.es
www.restaurantbuenavista.es
 @casadecomidasbuenavista

Ronda de Sant Antoni, 84
08001, Barcelona
T. +34 93 490 90 90
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De la panza sale la danza

Barriga llena  
corazón contento Menu allergènes

Carta de alérgenos

COMO EN 
CASA

COCINA

CATALANA
Tradicional



PARA ABRIR BOCA

PARA EMPEZAR
POSTRES DE LA CASA

10% IVA incluido 
TVA 10% comprise

*Precios con suplemento para clientes de hotel en régimen de MP 
*Prix incluant un supplément pour les clients de l’hôtel en DP

En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor, comuníqueselo a nuestro personal del Restaurante
En cas d’intolérance ou d’allergie alimentaire, veuillez en informer notre personnel du restaurant

Anchoas 00 de Santoña con aceite de oliva D.O. Siurana (u.)	 3,50 € 
Anchois de Santoña 00 à l’huile d’olive de A.O.C. Siurana (à l’unité)	

Gilda (u.)	 3,50 € 
Guilde (à l’unité)

Sardina ahumada con uvas (ud.)	 6,50 € 
Sardine fumée avec raisins (à l’unité)	

Ostra Poget nº 3 de Normandía	 5,90 € 
Huître Poget nº 3 de Normandie 	

Caviar Nacarii Selección (10 g), brioche y mantequilla Échiré 	 45,00 € 
Caviar Nacarii Sélection (10 g), pain brioché et beurre Échiré 	 32,00 €*

Ensaladilla rusa con encurtidos y ventresca de atún	 12,00 € 
Salade Olivier aux petit légumes au vinaigre et ventrèche de thon	

Patatas bravas picantonas con alioli suave	 7,50 € 
Pommes de terre “Bravas” sauce piquante à votre goût avec aïoli légère

Buñuelos de bacalao con miel y lima (4u.)	 12,50 € 
Beignets de morue au miel et citron vert (4u.)

Calamares frescos de playa a la andaluza con	 21,50 € 
mayonesa de mojo 	 7,50 €* 
Calamars de plage frais à l’andalouse à la mayonnaise au “Mojo”	

Croquetas de pollo asado o de jamón ibérico 100% bellota (2u.)	 5,90 € 
Croquettes de poulet rôti ou de jambon ibérique 100 % bellota (2u.)	

Mejillones a la marinera	 16,90 € 
Moules à la marinera	 2,90 €*

Tortilla melosa de patata y cebolla confitada	 9,50 € 
Omelette baveuse aux pommes de terre et oignons

Mollete de carrillera de ternera con cebolla encurtida	 15,00 € 
Mollete de joue de veau avec oignon mariné	

Surtido de quesos catalanes artesanales afinados	 (1/2  ración) 14,50 € 
Assortiment de fromages catalans artisanaux affinés	 11,00 €* (1 ración) 24,50 €

Jamón Ibérico 100% bellota cortado a mano 80 gr 	 26,00 €  
Jambon Ibérique coupé à la main 80 gr	 12,00 €*

Coca de pan de cristal con tomate y aceite de oliva D.O. Siurana	 4,50 € 
Fougasse catalane à la tomate et à l’huile de Siurana	  

Flan de huevo y vainilla de Madagascar	 7,50 € 
Flan aux œufs à la vanille de Madagascar	

Cotton cheesecake con helado de leche fresca 	 7,80 € 
y miel ecológica de “La Paquita”	  
Cotton cheesecake, glace au lait frais et miel bio de “La Paquita”	

Lemon pie, crumble de almendras, helado de limón 	 7,50 € 
y merengue flambeado 
Bombe Alaska, crumble au citron et meringue flambée	

“Corte” de biscuit glacé Buenavista	 7,90 € 
Biscuit glacé Buenavista	

“Suizo” chocolate a la taza con nata montada	 7,80 € 
Chocolat viennois à la crème fraîche	

Tableta de chocolate Buenavista 70% cacao rellena 	 14,50 €  
de trufa y mermelada de albaricoque	 7,00 €* 
Tablette de chocolat Buenavista 70 % cacao fourrée à la truffe et à la confiture d’abricot 

Fruta cortada de temporada  	 6,90€ 
Fruits de saison

Canelón de asado con bechamel de boletus y trufa Melanosporum 	18,00 € 
Cannelloni de rôti à la béchamel de bolets et truffe Melanosporum

Bacalao confitado con “samfaina” y aceite de piñones	 23,50 € 
Morue confite avec “samfaina” et huile de pignons  	 2,50 €*

Rape al ajo quemado con almejas	 31,00 € 
Baudroie à l’ail brûlé et palourdes  	 10,00 €*

Pollo de pagés a la cazuela con cigalas	 21,50 € 
Ragoût de poulet et langoustine 

Fricandó de ternera de la granja “La Bassola” y setas 	 22,50 € 
Ragoût Fricando de la ferme “La Bassola” et champignons	

Albóndigas con sepia	 22,50 € 
Boulettes de viande à la seiche 

Carrillera de ternera guisada con vino tinto y parmentier de patata	 22,50 € 	
Joue de veau braisée au vin rouge et parmentier de pomme de terre

Steak tartar de ternera eco con caviar Nacarii y pan “Carasatu”  	 21,90 € 
Tartare de bœuf bio au caviar Nacarii et pain « Carasatu »	

Filete Wellington con parmentier de patata (2 pers.) 	 60,00 € 
Filet Wellington avec parmentier de pomme de terre (2 pers.)	 20,00 €*

Arroz de boletus al romero	 22,50 € 
Riz aux bolets au romarin 

Arroz negro de sepia de costa con gambas y almejas 	 26,90 € 
Riz noir à la seiche de côte avec des crevettes et des palourdes	 5,90 €*

Calamares frescos de playa a la brasa	 21,90 € 
Grilled fresh beach squid 

Pescado de la lonja	 S/M 
Poisson de la criée	 supl. s/m*

Presa ibérica “País de Quercus”	 23,90 € 
Épaule de porc ibérique “País de Quercus” 	 2,90€*

Costillas de cordero ecológico a la brasa con escalibada	 31,00 € 
Côtes d’agneau bio grillées avec aubergine et poivrons rouges fumeé	 10,00 €*

Solomillo de ternera con foie fresco a la plancha 	 27,50 € 
Filet de veau au foie gras poêlé	 6,50 €*

Chuletón de ternera a la brasa 1 kg	 85,00 € 
Côte de veau grillée 1 kg	 64,00 €*

Crema de temporada del Buenavista	 15,50 € 
Velouté de saison du Buenavista

Ensalada de tomates de proximidad, cebolla tierna, aceituna	 14,90 € 
Kalamata y vinagreta de Cabernet Sauvignon 
Salade de tomates avec oignon nouveaux, olives Kalamata et  
vinaigrette au Cabernet Sauvignon

Espárragos a la brasa con aceite de oliva virgen extra 	 12,50 € 
D.O.P. Siurana y flor de sal del Delta del Ebro	  
Asperges grillées à l’huile d’olive extra vierge D.O.P. Siurana  
et fleur de sel du delta de l’Èbre

Carpaccio de calabacín con queso de cabra y 	 12,50 € 
vinagreta de avellanas	  
Courgettes carpaccio au fromage de chèvre et vinaigrette aux noisettes	

Burrata con tomate confitado y aceite de albahaca 	 13,90 € 
y vinagre de Módena envejecido	  
Burrata avec tomate confite, huile de basilic et vinaigre de Modène vieilli 

Esqueixada de bacalao ahumado con cebolla de Figueres 	 15,90 €  
Esqueixada de morue fumée avec oignon de Figueres	 1,50 €*

LOS CLASICOS

QUE BRASA


