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De la panza sale la danza

A la taula i al llit, 
al primer crit!Quina Brasa tenim a la casa! 

Del huerto: para comer con cubierto

ENTRE
Son de Don Juanes 

PANES
TAPES 
MARC

El millor del barri

Pescado de la Tarde
Para quien lo aguarde

!

EN HOTEL ANTIGA CASA BUENAVISTA
BARCELONA, DESDE 1918

hola@restaurantbuenavista.es
www.restaurantbuenavista.es
 @casadecomidasbuenavista

Ronda de Sant Antoni, 84
08001, Barcelona
T. +34 93 490 90 90

CAT    CASDINAR&SOPAR



PER A COMPARTIR

VERD I CRU
“Corte” de biscuit glacé Buenavista 7,80 €
Corte de biscuit glacé Buenavista G L H

Cotton cheesecake amb gelat de llet fresca i mel de la Paquita 7,50 €
Cotton cheesecake con helado de leche fresca y miel de la Paquita G L H

Flam d’ou i vainilla de Madagascar 6,90 €
Flan de huevo y vainilla de Madagascar L H F S

Lemon pie, crumble d’ametlles, gelat de llimona i merenga fl amejat 7,50 €
Lemon pie, crumble de almendras, helado de limón y merengue fl ameado K* G L H F S

Xocolata a la tassa amb nata muntada 7,50 €
Chocolate a la taza con nata montada  L H S

Tauleta de xocolata Buenavista farcida de trufa i albercoc 13,50 € 
Tableta de chocolate Buenavista rellena de trufa y albaricoque  G L F

Fruita tallada de temporada  6,50€
Fruta cortada de temporada 

AMB FORQUILLA I CULLERA
Bacallà confi tat amb samfaina i oli de pinyons 19,50 €
Bacalao confi tado con “samfaina” y aceite de piñones K* C* O* P

Fricandó de vedella de la granja La Bassola de Castellterçol 18,50 €
Fricandó de ternera de la granja La Bassola de Castellterçol G L S

Pollastre de pagés a la cassola amb escamarlans 18,50 €
Pollo de pagés a la cazuela con cigalas P* G F U O S

Mandonguilles amb sepia 21,00 €
Albóndigas con sepia G F L U O P S 

Galta de vedella amb parmentier de patata 21,50 €
Carrillera de ternera con parmentier de patata G L S

Capipota 15,20 €
Capipota G L S

Arròs melós de ceps 18,00 €
Arroz meloso de boletus 

Arròs negre amb gambes, cloïsses i sèpia  24,00 €
Arroz negro con gambas, almejas y sepia U O P

QUINA BRASA

Calamars frescos de platja a la brasa 21,50 €
Calamares frescos de playa a la brasa U O P S

Peix de llotja S/M
Pescado de la lonja  P

Costelles de xai ecológic a la brasa amb escalivada 24,50 €
Costillas de cordero ecológico a la brasa con escalibada 

Presa Ibèrica, piquillos i parmentier de patata 23,90 €
Presa ibérica, piquillos y parmentier de patata L

Mitjana de vedella del Pirineu a la brasa 1 kg. 65,00 €
Chuletón de ternera del Pirineo a la brasa 1kg. M S

Filet de vedella amb foie 26,70 €
Solomillo de ternera con foie G S

Botifarra artesana amb mongetes de la Boqueria 16,50 €
Butifarra artesana con alubias de la Boquería G L H S

10% IVA inclòs 
10% IVA incluido En cas d’intolerància o al·lèrgia alimentària, si us plau, comuniqui-ho al nostre personal del Restaurant

En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor, comuníqueselo a nuestro personal del Restaurante

POSTRES FETES A CASA

* POT CONTENIR TRACES

* PUEDE CONTENER TRAZAS

Anxoves 00 de Santoña amb oli d’oliva D.O. Siurana (u) 2,80 €
Anchoas 00 de Santoña con aceite de oliva D.O. Siurana (ud.) U O P

Sardina fumada amb raïm (u) 4,20 €
Sardina ahumada con uvas (ud.) G U O P S

Ostra nº3 de Normandia 4,50 €
Ostra nº3 de Normandía C* O* P 

Coca de pa de vidre amb tomàquet i oli d’oliva D.O. Siurana 3,90 €
Coca de pan de cristal con tomate y aceite de oliva D.O. Siurana  G

Pernil Ibèric 100% de glà tallat a mà 80 gr. 24,50 € 
Jamón ibérico 100% bellota cortado a mano 80 gr 

Ensaladilla amb envinagrats i ventresca de tonyina 6,50 €
Ensaladilla con encurtidos y ventresca de atún U* O* P G L H S

Assortiment de formatges catalans artesanals (1/2  ració) 12,50 €
Surtido de quesos catalanes artesanales G L (1 ració) 19,50 €

Patates braves picantones amb allioli suau 6,70 €
Patatas bravas picantonas con alioli suave G* U* O* H

Croquetes de pernil Ibèric 100% de glà (2 u) 4,00 €
Croquetas de jamón ibérico 100% bellota (2 uds.) G L H F S

Croquetes de pollastre rostit (2 u) 4,20 €
Croquetas de pollo asado (2 uds.) G L H S

Truita de patata i bacallà al pil pil 9,60 €
Tortilla de patata y bacalao al pil pil  H U O P

Truita melosa de patata i ceba confi tada 7,90 €
Tortilla melosa de patata y cebolla confi tada H

Musclos Bouchot a la marinera 16,50 €
Mejillones Bouchot a la marinera  G U O P S

Calamars frescos de platja a l’andalusa amb maionesa de mojo 21,50 €
Calamares frescos de playa a la andaluza con mayonesa de mojo  U* P* O G H S

Pollastre cruixent amb maionesa de mostassa antiga 11,50 €
Pollo crujiente con mahonesa de mostaza antigua  G H M S

El caneló de rostit amb beixamel de ceps 13,50 €
El canelón de asado con bechamel de boletus  G L H S

Espàrrecs a la brasa amb oli d’oliva verge extra D.OP. Siurana 9,50 €
Espárragos a la brasa con aceite de oliva virgen extra D.O.P. Siurana

Carpaccio de carabassó amb formatge i vinagreta d’avellanes 10,50 €
Carpaccio de calabacín con queso de cabra y vinagreta de avellanas K* L F S

Burrata amb tomàquet confi tat i oli d’alfàbrega 12,90 €
Burrata con tomate confi tado y aceite de albahaca L S

Amanida de tomàquets de proximitat, ceba tendra, oliva 13,50 €
Kalamata i vinagreta de Cabernet Sauvignon M S 
Ensalada de tomates de proximidad, cebolla tierna, aceituna 
Kalamata y vinagreta de Cabernet Sauvignon

Steack tàrtar tallat a ganivet amb cremós de mostassa  19,50 €
Steak tartar cortado a cuchillo con cremoso de mostaza G L H M S

G GLUTEN · L LACTOSA · H OUS · J SOJA · F FRUITS SECS · E SÉSAM · K CACAUETS · U CRUSTACIS · O MOLLUCS · P PEIX · A API · M MOSTAZZA · S SULFITS

La millor hora per dinar
és quan hi ha gana i mejar


